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VISNELI MUFFIN

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
1 GCay Kasigi vanilya

1 Bardak st

3 Bardak un

1 GCay Kasigi kabartma tozu

1 Bardak ¢ekirdeksiz vigsne

2 Cay Kasigi partokal kabugu

1 Cay Fincani seker

2 Adet yumurta

Once finnimizi 180 dereceye ayarliyoruz. Bir kapta yumurta, eritilmis margarini ve siitii glizelce bir tel ¢irpiciyla
¢irpiyoruz. Bagka bir kapta un, kabartma tozu, vanilya ve portakal kabudu rendesini koyuyoruz. Unlu
karisimimizin igine vignelerimizi koyup guizelce harmanliyoruz. Unlu karigimin Gzerine sekerimizde ekleyip
glzelce karigtirnyoruz. Kuru karigimimizi (unlu karisim) islak karisimin igine koyup hafifge un kaybolana kadar
karistirlyoruz. Karigimi 10 adet muffin kabina bdlistirtp firina atiyoruz. 180 derecede 20-25 dakika pisiriyoruz.
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