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VISNELI MUFFIN

https://www.cumhuriyet.com.tr

Kuru Malzemeler:

2 su bardagi un

1/2 su bardagi kakao tozu

1 su bardagi toz seker

1 tath kasigi kabartma tozu

1/2 tath kasigi karbonat

1/2 tath kasigi tuz

Islak Malzemeler:

2 blyUk yumurta

1 su bardag st

1/2 su bardagi sivi yag (tercihen zeytinyagi veya bitkisel yag)
1 tath kasidi vanilya 6zatl

Ekstra Malzemeler:

1 su bardag vigne (taze veya dondurulmus)

1 su bardag ¢ikolata parcalari (bitter veya sitll)

Firini 180° C&apos;ye énceden isitin.
Muffin kaliplarinizi muffin kagitlar ile kaplayin veya yaglayin.

Buiylik bir karistirma kabinda un, kakao tozu, toz seker, kabartma tozu, karbonat ve tuzu birlestirin. lyice

karigtirin.
Ayri bir kapta yumurtalari hafifce ¢irpin.
St, sivi yag ve vanilya 6zutinu ekleyin ve iyice karigtirin.

Islak malzemeleri kuru malzemelere ekleyin ve sadece malzemeler birlesene kadar karistinin. Fazla

karistirmamaya dzen gdsterin; aksi takdirde muffinleriniz sert olabilir.
Visneleri ve gikolata parcalarini karigima ekleyin ve hafifce karigtirin.

Karisimi muffin kaliplarina esit sekilde paylastirin, her bir kalibi yaklasik 3/4 oraninda doldurun.
Muffinleri dnceden isitilmis firnda 18-22 dakika, ya da bir kiirdan temiz ¢ikana kadar pisirin.

Muffinleri firndan ¢ikarin ve kaliplarda birka¢ dakika sogumaya birakin.
Ardindan tamamen sogumalari i¢in bir tel 1zgaraya aktarin.
Oda sicakhgina geldiklerinde servis edin.
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