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VISNELI MISIR UNU MUHALLEBI

1 kg sit

2 ¢orba kagigi misir unu

1 ¢corba kasigi un

100 gr. margarin

1 su bardag seker

1 limon kabugdu rendesi

1 paket KOSKA Fistik Krokan
1 vanilya

1 yumurta sarisi

Nane yapragi

1 su bardagi KOSKA Visne Receli

Tencereye unu, misir ununu ve sekeri koyun karigtirin. Yumurta sarisini ve siti ilave edin. Ateste katilagincaya
kadar pisirin. Vanilyay, limon kabugunu ve margarini koyup mikserle 5 dakika ¢irpin. Regelin tanelerini ayirin.
Suyunu muhallebiye ilave edin kaselere paylastirin. Soguyunca tzerine vignelerini koyun. Krokanla ve nane
yapraklariyla stsleyip soguk servis yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-misir-unu-muhallebi-vt52322

© lezzetler.com tarif n0:69572 « adi:VISNELI MISIR UNU MUHALLEBI » génderen:AyGélgesi « indirme tarihi:13.03.2025 - 14:08


https://img.lezzetler.com/yuklenen/visneli-misir-unu-muhallebi-69572.jpg
http://www.tcpdf.org

