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VISNELI MINIK EKMEKLER

6 yemek kagsidi sut

1 paket kabartma tozu
250 gr labne peyniri

6 yemek kasigi yag
350 grun

150 gr kurutulmus visne
1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

1 paket vanilya sekeri
125 gr toz seker

1 adet yumurta sarisi

Siit, labne peyniri, yag, yumurta ve toz sekeri derin bir kapta iyice karistirn. Uzerine un, kabartma tozu, vanilya
sekeri ve tuzu ekleyip yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun. Kurtulmus visneleri de ekledikten sonra
2-3 dakika daha yogurun. Hamuru kabindan ¢ikarin ve unlanmig tezgahta tekrar yogurun. Hamurdan yumurta
blyuklGginde bezeler koparin ve elinizle sekil verin. Sekil verdiginiz hamurlari yagh kagit serili firin tepsisine
dizin ve (izerlerine yumurta sarisi siriin. Onceden 175 C[?ye isitilmig firinda Gzerleri hafif kizarana kadar pisirin.
Sevdiginiz regeller esliginde servis edin.
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