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VISNELI MINI KEKLER

SuperFresh Vigne 1 su bardagi
Yumurta 2 adet

Pudra Sekeri 150 g

Su yarim ¢ay bardagi
Zeytinyadi yarim ¢ay bardag!
Kabartma Tozu 1 paket
Vanilya 1 paket

Un 1 su bardagi

SuperFresh Vigne 12-15 adet
Beyaz Cikolata 120 g

Krema 200 ml

Krema icin bir sos tenceresinde st kremasini isitin, kaynamadan énce ocaktan alip igerisinde beyaz ¢ikolatay!
atin ve strekli karistirarak eritin.

SuperFresh Vigneleri rondoda ¢ekip suyunu stziin. Ganaj kremasina ilave edin.

Hazirladiginiz kremayi buzdolabina aktarin.

Kek i¢in yumurtalari pudra sekeri ile birlikte kdpik kdpik olana dek ¢irpin. Suyu ve zeytinyagdini ekleyin. 1
dakika daha ¢irpin. Unu ilave edin. Spatula ile tim malzemeyi birbirine yedirin.

Karisimi kiigUk kek kaliplarina paylastirin.

Her bir kekin Gizerine lger adet SuperFresh Vigne yerlegtirin.

Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firnda 15-20 dakika pisirin.

Servis etmeden dnce Uzerine dekoratif bir sekilde kremasindan sikin.
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