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VISNELI MINI KEKLER

https://www.elele.com.tr

75 gr tereyagi

70 gr seker

12 gr bal

5 gr limon kabugu rendesi

180 gr yumurta

75grun

50 gr badem unu

2 gr kabartma tozu

1 bardak donmus vigne taneleri
Bir tutam tuz

Tereyadi ve sekeri krem olana kadar iyice ¢irptiktan sonra i¢ine bal, tuz ve limon kabugdu rendesini ekleyin.
Yumurtalari teker teker karigima ekleyin, bir yumurtayi yedirdikten sonra digerini ekleyerek devam edin. Badem
unu, un ve kabartma tozunu karigtirarak hazirladiiniz harca ekleyin. Kaliplari yaglayip unlayin. Kaliplarin dibine
vigne tanelerini yerlestirin, harci kaliplara dékin. Onceden 175 dereceye isitiimis firnda tzerleri kizarana kadar
pisirin. Tel zerinde sogumaya birakin, kalibi ters cevirerek gikartin. Visneler Uste gelecek sekilde servis edin.

Not: Dilerseniz vigne yerine mavi hashas da kullanabilirsiniz.
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