I -'u" H!.
)
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VISNELI MINI GIKOLATALAR

20 adet dondurulmus visne

2,5 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢ikolata
1 kutu (200 ml) krema

1 paket yulafli bisklvi

60 gram tereyag!

Tereyagini eritin ve bir kenara alin. Biskiviyi robottan gecirin ve eritilmis tereyadini ekleyip, tekrar robottan
gecirin. Yagh kagittan 2 cm eninde ve bir parmak uzunlugunda seritler kesip, minik muffin kaliplarinin dibine
serin. Hazirladiginiz biskuvili karisimdan birer tath kasigi alip, kaliplara koyun ve elinizle bastirin. Buzdolabinda 1
saat bekletin.

Diger taraftan kremayi tencereye alin ve orta ateste kaynamaya birakin. Kaynamaya bagsladidi anda ocaktan
alin. KlicUk parcalara ayirdiginiz gikolatayr kremanin igine katip, karigtirarak erimesini saglayin. Oda sicakliginda
iindiktan sonra sekil verebilecek kivama gelene kadar buzdolabinda bekletin. Dolaptan ¢ikardiginiz biskutvinin
Uzerine birer adet vigne yerlestirin.

Buzdolabinda beklettidiniz ¢ikolatayi da sikma torbasina doldurup, vignenin Uzerine sekil vererek sikin. Tekrar
servis yapana kadar buzdolabinda bekletin. Mini ¢ikolatalari servis yaparken dagiimamalari i¢in yagli
kagitlardan tutup, kaliptan ¢ikarin.
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