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VISNELI MILFOY

1 su bardag stit,

1 ¢orba kasigi piring unu,
yarim ¢orba kasigi un,

3 ¢corba kagsiJi tozseker,

3 adet damla sakizi,

10 adet milfdy,

1 su barda@i ¢ekirdeksiz visne

Sat, pirin¢g unu, un ve sekeri tencereye alin. Damla sakizlarini da tencereye atm. Katilagsmaya baslayincaya
kadar yavas yavas tahta kasikla karistirin. Muhallebi kivamina geldiginde .ocagi kapatin. Arasira karistirarak
sogutun.

Buzluktan ¢ikarmig oldugunuz milfdyler hafif ¢ézildiginde ise ortasina hazirladiginiz muhallebiden birer kagik
koyup, hamurun ¢apraz kdselerini hafif ¢cekistirerek Ustte birlestirin.

Elinizdeki tim malzemeleri bu sekilde hazirlayin. Daha sonra orta hararetli firinda Gzeri iyice kizarana dek
pisirin. Servis yapin.
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