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VISNELI MILFOY

5 adet milféy hamuru

2 yemek kagsidi margarin

300 gr. vigne

4 yemek kasigi toz seker

1 adet yumurta aki

yarim ¢ay bardagi pudra sekeri

Margarini bir tavada eritin. Vigneleri ilave edin ve vigneler suyunu ¢ekene kadar soteleyin. 3 yemek kasigi toz
sekeri ilave edin ve koyulagincaya kadar kaynatin. Vigneleri sogutun. Her bir milféy hamurunu el yordami ile
biraz blyitin. Hamurlarin ortasina 2[?lser yemek kasigi visne koyun. Hamurun iki ucunu birbirine kavusturun ve
elinizle iyice yapistirin. Kenarlarda kalan iki agik ucu ise ¢atal ile bastirarak birlegtirin. Ek yeri alta gelecek
sekilde bir firin tepsisine yerlestirin. Milféylerin Uzerine yarimsar cm ara ile derin gizikler atin. Milfdylerin Gzerine
yumurta beyazi slriin ve kalan toz sekeri serpistirin. 180°C 6nceden isitilmis firinda altin sarisi renk alincaya
kadar pisirin. Soguk olarak pudra sekeri ile servis edin.
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