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VISNELI MEKIK

1 kavanoz Penguen Vigne Receli
100 gr tereyegi

100 gr toz seker

3 yumurta beyazi

50 grun

50 gr toz findik

5 gr kabartma tozu

Yarim paket vanilya

Yagi eritin ve kenarda bekletin.

Yumurta beyazi ve toz sekeri bir karistirma kabinda mikser yardimi ile ¢irpmaya baslayin .

Koépik haline gelince, findik unu, un, kabartma tozu ve vanilyay! ilave et karistirmaya devam edin.
Son olarak tereyagini ekleyin ve karigtirdiktan sonra 15 dakika bekleyin.

Mekik kabini yaglayin ve hazirladigimiz hamurlari igine dékin.

Kabin tamamini doldurduktan sonra ortalarina birer tatl kasigi Penguen Visne Regeli ekleyin.
200 derece 1sittiginiz firnda 7 dakika pisirin ve servis edin.

Dilerseniz bu tarifte bagka bagka Penguen Regcelleri de kulanabilirsiniz.
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