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VISNELI MEKIK

https://www.sabah.com.tr

5 adet yumurta

125 gram tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi un

Yarim ¢ay bardagi toz badem
1 cay kasigi kabartma tozu

1 corba kasigi vanilya

1,5 su bardag visne

Oda sicakhiginda beklemis tereyagdi ve pudra sekerini bir kaba alip, tahta kasikla ezerek birbirine yedirin. Oda
sicakligindaki yumurtalari tek tek eklerken bir yandan da karistirarak malzemenin birbirine gegmesini saglayin.
Bagka bir kapta elenmis un, vanilya, kabartma tozu ve bademi karistirin. Toz karisimi yumurtal karigsima ekleyin
ve bir iki kez karistirin. Hazirladiginiz karisimdan birer ¢orba kasigi alarak mekik kaliplarina doldurun. Saplari ve
cekirdekleri gikartilmig visneleri, hamuru tagirmadan yerlestirin. Onceden isitiimis 170 derece firinda Uzerleri
pembelesinceye kadar pisirin. Kaliplardan ¢ikarip, soguduktan sonra servis yapin.
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