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VISNELI MEKIK

125 gram tereyagi

4 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi un

Yarim su bardagi toz badem
1 paket vanilin

1 kase dondurulmus visne

Firni 170 dereceye ayarlayin.

Genis bir kasede pudra sekeri ile tereyadini spatula yardimiyla karistirin.

Yumurtalari teker teker ilave edip harcinizin yumurtay iyice yemesini saglayin.

Geriye kalan kuru malzemeleri ayr bir kapta iyice karistirin ve yumurtali harca azar azar ekleyin.
Tdm malzemelerin homojen bigimde birbirine karigmasini saglayin.

Vigneleri bir stizgece alin ve fazla suyunun sizilmesini saglayin.

Yaglanmig mekik kaliplarina hazirladiginiz harci dokdin.

Uzerlerine ikiger adet vigne ekleyin.

Onceden isittiginiz 170 derece firnda kenarlardan ortaya dogru hafif altin rengini alana kadar, yaklasik 20
dakika pisirin.

Pisen mekikleri oda sicakliginda beklettikten sonra servis edin.
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