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VISNELI LOKUM
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1 su bardagi su

2 su bardagi seker

1 cay bardagdi nisasta

1 cay bardagdi visne suyu

Gay kasiginin ucuyla limon tozu
1 paket hindistancevizi

Visne suyunu, nisastayi ve limon tuzunu karistiriyoruz. Sekerle suyu kaynatiyoruz, igine visne sulu karigimi
dokuiyoruz. Kaynayinca altini kisip 25 dakika ¢irpiyoruz. Yagh kagidi birkag damla sivi yagla yaglyoruz. Karigimi
Uzerine dokip yayiyoruz. Kagidin yanlarindan toparliyoruz ve sariyoruz, iki saat kadar sogutuyoruz. Hindistan
cevizine bulayip istedigimiz buyiklikte kesiyoruz. Kestigimiz kisimlari da hindistancevizine buluyoruz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 28.11.2023
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