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VISNELI LIMONLU MUFFIN

3 adet yumurta

1,5 su bardagi toz seker
2/3 su bardagi sit

1 adet limonun suyu

1 su bardag aycicegi yagi
3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

Geyrek cay kasigi tuz

1 adet rendelenmig limon kabugu
Dolgusu igin:

250 gram vigne

3 yemek kasigi toz seker
2 yemek kagidi nisasta

Oncelikle dolgusu igin visneleri, sekeri ve nisastay! bir tencereye koyupkisik ateste pisirin. Vigneler suyunu
salip, regelden biraz daha sivi bir hal aldiginda 5 dakika daha bekleyin ve sogumasi igin bekletin.

Muffin i¢in ise unu, kabartma tozunu, vanilini ve tuzu kar|§t|r|n Ayri bir yerde yumurtalari ve sekeri mikserle
cirpin. Bir su bardagma ¢ok az limon suyu koyup Gzerini sutle doldurun ve bu karigimi yumurtal karigima katin.
Uzerine aycicegi yagini ekleyip bir siire daha cirpin. ilk basta karistirdiginiz unlu karigimi da buna ekleyin ve
mikserle karigtirmaya devam edin. Rendelenmis limon kabuklarini da ekledikten sonra yagdladiginiz muffin
kaplarina 2 yemek kasigi kadar bu karisimdan koyun dstine vigneli i¢ dolgusundan koyun ve Uzerini yine
hamurla kapatin.

Daha 6nce isittiginiz firnda 180 derecede sisene ve gatlayana kadar 20 dakika pisirin. Gikardiktan sonra
bekleyebilirseniz sogumasini bekleyin.
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