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VISNELI LIMONLU KEK

3 yumurta

1/8 litre krema

300 gram kuru vigne

1/4 caykasidi kabartma tozu
80 gram margarin

150 gram sekerli krema
300 gramun

tuz

rendelenmig limon kabugu

Yagdla tuz, seker ve rendelenmis limon kabugunu karistirin. Sonra yavas yavas yumurtalar ekleyin, tizerine kuru
vigneleri ve kremayi ekleyin. Unla kabarta tozunu karistirip karigimin igine dékin. Dikdértgen bir kek kalibini
yaglayip unlayin. Kalibin dérte G¢inG karigimla doldurun ve 160 derece firinda 50-60 dakika pisirin, keki kaliptan
¢ikarip sogumasini bekleyin. Sekerli krema ddkerek servis yapin.
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