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VISNELI LIMONATA

14 adet limon

3 adet portakal

1 demet taze nane

3 su bardagi toz seker

1 kase cekirdekleri cikariimig visne

Limon ve portakallarin kabuklarini rendeliyoruz. Limon ve portakalin kalan meyvelerini kiip kip dilimliyoruz.
Taze naneyi incecik dogruyoruz. TUm malzemenin lzerine toz seker ve iki su bardagi su ddkip bekletiyoruz.
Seker eriyip limonata malzemesi 6zlesince, tel siizgeg ya da tulbentten soduk su ilavesi ile gegiriyoruz. Vigneleri
rondoda ¢ekip limonataya ekleyip hepsini siizgecten gegirip sulandiriyoruz.
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