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VISNELI LIMONATA

https://migros.com.tr

Yarim kg. vigne

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

1 yemek kasigi taze limon suyu
4 bardak soda

8 adet limon suyu

Yarim si bardagi toz seker

5 kup buz

1. Kiraz, toz seker, su,limon suyu orta ateste orta boy bir tencerede kirazlar pargalanana ve meyve sulu ve sivi
bir surup elde edilene kadar yaklasik 30 dakika kaynatin.

2. Vigneleri ince bir elekten stiziiniz ve gekirdekleri atin.

3. Tamamen sogumasini bekleyin.

4. Derin bir kaba soda, limon suyu, seker ve visne surubunu ekleyip karigtirin.

5. Garnitir olarak taze vigneleri ekleyin.

6. Limonatayi bardaklara bdlustdrdn.
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