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VISNELI KURABIYE

200 gr. dondurulmus visne
1 su bardagi vigne suyu
80 gr. toz seker

1 tath kasidi kisnis

3 yumurta

250 gr. pudra sekeri

2 adet vanilya gubugu

1 cay kasigi tarcin

2 damla likit aci badem 6z
400 gr. toz badem

3-4 adet targin kabugu

Bir tutam kakule

Once firni 140 derecede Isitin. Bu arada visne, visne suyu ve sekeri 15 dakika kadar kaynatin. Sogudugu
zaman el blendir'iyla hafifce ezip kisnis taneciklerini ilave edin. 3 yumurta akini mikser'de yiksek hizda ¢irpip
kivamli kdpuk elde edin. Yumurta képtdinden 2 gorba kasidi alarak daha sonra kullanmak Uzere kenara ayirin.
Mikseri dusuk hizda galistinp pudra sekerini yumurta kdpUklerine azar azar yedirerek ilave edin. 2 adet vanilya
¢ubugunu bicagin sivri ucuyla, uzunlamasina kesip igindeki tohumlari alin. Vanilya 6zleri, 1 ¢ay kasidi targin, 2
damla likit aci badem 6z ve 200 gr. toz badem ilave edin. Hafifge yogurduktan sonra 200 gr. daha badem tozu
ekleyerek nispeten kivamli bir hamur elde edin. Hamuru 15 dakika kadar dinlendirip merdaneyle 5 mm.
kalinhginda agin.

Kalp seklindeki kaliplarla kesin. Minik kalplerin yarisina farkl bir kalipla 3 adet delik agin.

Ayirdidiniz yumurta képigine 2 ¢orba kasigi soguk su ilave edip kurabiyelerin tzerine firgayla sdrin.
Kurabiyeleri firinda yaklasik 25 dakika pisirin. Firini kapattiktan sonra 3-4 adet targin kabugu ve bir tutam
kakuleyi bir kabin igerisine koyup Ilik firnda bekletin.

Soguduktan sonra Uizerinde delik olan kalpli kurabiyelere pudra sekeri serpin, digerlerineyse hazirladiginiz vigsne
marmeladini stiriin. Marmelatli kalplerin tGzerini pudra sekerli kurabiyelerle kapatin. Bir kutuya kurabiyeleri dizin.
Uzerine kirmizi gul yapraklari ve firinda beklettidiniz ilik tar¢in ve kakuleyi serpin.
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