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VISNELI KURABIYE

https://www.elele.com.tr

1 su bardag donmus visne

1.5 su bardagi badem, robottan gegirilmis
1.5 yemek kasi§i kakao

1 yemek kasigi hindistancevizi yagi

Kabuklari soyulmus bademleri mutfak robotundan gegirin ve un haline getirin. Vigneleri de robottan gegirerek
ekleyin.

Kakaoyu ve hindistancevizi yagini da ilave ederek harg haline getirin. Kurabiyeye sekil vererek firin tepsisine
dizin.

Kurabiyelerin Gzerine vigne taneleri yerlegtirin.

160 derece i1sitilmig firnda, 30 dakika pisgirin.
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