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VISNELI KUP

500 ml (2,5 su bardag) siitii bir tencereye bosaltin. Uzerine puding posetin tamamini ilave edin.

Orta ateste sUrekli karistirarak pigirin. Kaynamaya baslayinca, 2-3 dakika daha karistirarak pisirmeye devam
edin.

Hazirladiginiz pudingi 6-7 adet kaseye paylastirin.

1 paket Dr. Oetker Vigne Aramali Jole'den yarim ¢ay bardagi alip 2 gay bardag sicak suda eritin.

Uzerine 2 yemek kasigi plre haline getiriimis visne ve 1 ¢cay bardadi yodurt ekleyin. Karistirip pudinglerin
Uzerine doékin ve buzdolabinda sogutun.

Ayrica 1 poset daha pudingi tarifine gére pisirip ihitin. Donan j6lelerin Gzerlerine paylastinn. Soguk servis yapin.

Not: Pudingi ters gevirerek servis yapmak istiyorsaniz, 400 mi (2 su bardag) st ile pisirin ve énceden hafifce
Islatiimig servis kaplarina dékip sogutun.
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