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VISNELI KUP

https://www.aksam.com.tr

1 litre st

1 paket burcak bisk{vi

2 bardak vigne suyu

1 bardak su

3 bardak seker

1 yemek kasigi nisasta

2 yemek kasigi un

1 yemek kasidi tereyadi veya margarin
1 paket vanilin

Visneli kup tarifi icin énce biskuvileri rondodan gecirin ya da elinizde ufak héle getirin. Kuplarin alt kisimlarina
yerlestirin.

Ardindan visneli kup muhallebisini hazirlayin. 1 litre stitd, 1,5 su bardagi sekeri ve 2 yemek kagigi unu ocaga
alip koyulasincaya kadar karigtirin.

Muhallebi kivamini alinca ocagin altini kapatarak 1 yemek kasidi tereyadi ve vanilyayi ekleyip sogumaya birakin.
Visneli kupun pUf noktasi topaklanmamasi i¢in strekli kanstirmaktir. Muhallebinin ilk sicagi ¢ikinca kuplara
paylastirin.

Mubhallebi kugdlarda sodurken vigneli sosu hazirlayin.

2 su bardag visne suyunu, 1 su bardagdi su ve 1,5 su bardagi sekeri tencereye alip yogun kivama gelene kadar
karistirarak pisirin. Pistikten sonra bir kenara alip sogumasini bekleyin.

Soguduktan sonra kuplarda muhallebinin Gzerine visne sosunu dokin. Visneli kup tarifi hazir. Dolaba kaldirarak
sogutun ve servis edin.
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