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VISNELI KUP KEK

www.sekerdentatlar.blogspot.com

250 gr. tereyag (oda sicakliginda)
200 gr. bitter ¢ikolata

75 gr. taze ya da dondurulmus vigne
50 gr. findik

80 gr. kakao

1/2 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu

200 gr. seker

4 yumurta

1 portakal kabudu rendesi

Tereyag! ve cikolatayl benmari usuli eritin. Karigima vigne ve findiklari ekleyin. Un, kakao, kabartma tozu ve
sekeri ayni kaba koyun, karigtirin. Unlu karisima ¢ikolatall karigsimi ekleyip iyice ¢irpin. Yumurtalar tek tek
ekleyip iyice karigtirin. 175 derecede isitiimig firnda 25 dakika pigirin.

SUSLEMESI

Keklerin lizerine ¢ikolata eritip stirlin. Sonra da pembe renkli seker hamuru ile kaplayin. En Uste ise kaliplar
yardimiyla beyaz hamurdan cgicekler yapin. Istege gore renkli piring patlagi sekerlemelerle de susleyebilirsiniz.

Not: Pisip pismedigini kontrol i¢in batirilan kiirdan temiz gikmamali yani kek biraz nemli kalmali.
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Fotograf "Seving Cighgi" tarafindan génderildi. 02.10.2017
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