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VISNELI KREP

150 gr (1+1/4 su bardag) tath krep hamuru

400 gr visne (cekirdekleri ayiklanmig)

1/2 su bardag visne suyu

1 ¢orba kasigi limon suyu

2 tath kasigi nisasta (2 ¢orba kasigi suda eritilmig)
2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Krepleri krep tarifine uygun hazirlayip, sicak olarak saklayiniz. Orta boy bir tencerede vigne suyu, limon suyu ve
suda eritilmis nisastay, surekli karistirarak, karisimi kalinlagsana kadar orta ateste kaynatiniz. Vigneleri ekleyip,
karistirdiktan sonra tencereyi atesten aliniz.

Kreplerin i¢ine visneli harctan esit miktarda koyup, her krepi ayri ayri rulo yaparak bir servis tabagina
yerlestiriniz.

Kreplerin Ustine pudra sekerini ekip servis ediniz.
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