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VISNELI KREP

1/2 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi vigne suyu

1 su bardag vigne (taze veya dondurulmus)
1 corba kasigi tereyagi veya margarin (30gr.)

Bir kapta yumurtalari, stl, unu, sekeri ve sivi yagi mikserle yarim dakika ¢irpalim.

Teflon tavayl margarinle yaglayip hamurdan bir kepge alarak tavaya bosaltalim.

Krepleri arkali 6nli pisirelim.

Bir tavada tereyagini eritelim.

Vigneleri, pudra sekerini ve visne suyunu ekleyerek 2-3 dk. pigirelim.

Krep hamurlarinin tizerine 1 gorba kagigi vigne sosu yayalim ve hamurlari dérde katlayalim.
Uzerlerine pudra sekeri eleyerek servis yapalim.
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