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VISNELI KREMALI KEK

3 adet yumurta

2 corba kasig yogurt
Yarim paket margarin
1 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un
Krema igin:

2 su bardag st

1 corba kasigi un

1 corba kasigi nisasta
1 adet yumurta

1 cay bardagi seker
Uzeri icin:

1 kase temizlenmis vigne

Once yumurta ve seker mikserle bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Sonra lizerine eritilmis margarin ve diger
malzemeler eklenir, karigtirilir. Yaglanmig diz, kek kalibina dokullr. 170 derece 50 dakika kadar pisirilir. Bu
arada krema i¢in tencerede yumurta cirpilir ve diger malzemeler eklenerek muhallebi kivamina gelene kadar
pisirilir. Kek firndan ¢ikinca yarim saat dinlendirilir. Krema malzemesi sUrilur ve vigneler diizenli bir sekilde
dizilir.

Fotograf "seferber" tarafindan génderildi. 21.07.2016
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