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VISNELI KREMALI ELMA

1 litre st

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

1 adet yumurta

2 ¢orba kagsiJi nisasta ve un
6 adet elma

4 corba kasigi toz seker
1su bardagi visne ve su

50 gram margarin

Elmalari soyup ikiye boéllp ¢ekirdek yatani ¢ikaryoruz. Tek sira halinde dizip su ve vigne visne suyunu ilave
ediyoruz. Kisik ateste orta kivamda pisiriyoruz. Tencereye sitiin toz sekeri vanilya nigasta onu ve 50 g
soguduktan sonra elmalarin Gizerine sekil vererek koyu uyuyor kdpurttimis sant koyabilirsiniz soguk servis

yapilir.
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