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VISNELI KREMALI CUPCAKE

https://www.elele.com.tr

Kek icin:

1.5 bardak un,

1.5 ¢ay kasigi kabartma tozu
Vs cay kasi§i tuz

6 yemek kasigi tereyagi

% bardak seker

2 blyUk yumurta

1 cay kasigi vanilya

2 bardak sUt

1 kase cekirdeksiz visne
Krema igin:

50 g yumusatiimis tereyagi
50 g krem peynir (tuzsuz)
100 g pudra sekeri

1 kasik vanilya

Firini 180 derecede isitin. Cupcake tepsisine kagit kaliplari yerlegtirin. Un, kabartma tozu ve tuzu birlikte eleyin.
Bir karigtirma kabinda tereyagi ve sekeri iyice yumusayip kremsi kivama gelinceye kadar karistirin.

Yumurtalari ve vanilyayi ekleyin, karistirmaya devam edin. Biraz unlu karisimdan biraz sitten Gzerine ilave
ederek homojen bir yapiya kavusuncaya kadar karistirin. En son vigneleri ekleyip hafifce karistirin. Kaliplarin
2/3[2lini dolduracak sekilde doldurun. 20 dakika pisirin. )

Oda sicakliginda beklettiginiz tereyagini ve krem peyniri mikserde diistk hizda karigtirin. Uzerine pudra sekerini
ve vanilyayi ekleyerek 6nce disik hizda sonra hizi yikselterek iyice karistirin ve kremsi bir kivama gelmesini
saglayin. Karigsimi krema torbasina koyun ve buzdolabinda en az bir saat bekletin. Keklerin tst kismini kesin,
kalin uglu bir krema ucuyla kekin Gzerine sikip kapagini kapatin.
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