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VISNELI KREM KARAMEL

7 adet yumurta

10 corba kasig tozseker
1 paket vanilya

1 litre st

Karamel igin:

3 corba kasigi seker
Visne sosu igin:

200 gram vighe

1 cay bardad seker

1 corba kasigi bugday nisastasi
1 su bardagi su

Yumurtalari tozseker ve vanilya ile birlikte iyice cirpin. Uzerine 6nceden isitiginiz siitii azar azar ilave edin.
Karamel i¢in gereken tozsekeri bir tavaya alin. Orta ateste karamellesinceye kadar eritin. Hazirladiginiz karameli
kaplara paylagtirin. Stitli karigimi da Gzerlerine dokun. Bir firin tepsisine sicak su koyup karamel kaplarini igine
yerlestirin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 25-30 dakika pisirin. Sogutup tabaklara ters gevirerek servis
yapin. Uzerine vigne sosu yapmak isterseniz visne seker ve suyu bir kapta kaynatin. Daha sonra tzerine
bugday nisastasini az suyla acip i¢ine koyun ve blender yardimiyla plre yapin. Sogumaya birakin krem
karamelin Gzerlerine paylastirip servis yapin .
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