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VISNELI KREM BRULE

1 su bardagi dondurulmus visne
3 su bardagi sekersiz krema
Gay kasiginin ucuyla saf vanilya
4 adet yumurtanin sarisi

3 corba kagig tozseker
Uzerine:

Esmer tozseker

Kremayi bir tencereye koyun. Harli ateste pisirin. Kaynama noktasina gelince kisik atese alin. 5 dakika kadar
daha kaynatin. Ocagi kapatin. Kremayi 5-6 dakika karistirarak sogutun. Bu arada vanilyayi ekleyin. Diger tarafta
yumurta sarilarini seker ile ¢irpin. Kremayi yavas yavag yumurtanin igine akitin. 1-2 kez gevirin. 6 adet kiguk
finn kabina kremayi pay edin. Vigneleri de karigimin arasina paylagtirin. Kaplari igi su dolu bir firin kabina
yerlestirin. Onceden 1sitilmig 180 dereceli firinda tatllar katilasana dek pisirin. Uzerine esmer seker serpin.
Izgarada sekeri eritin. llik olarak servis yapin.
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