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VISNELI KOLAY TURTA

Malzemeler

1 paket bebe biskuvisi

100 gr margarin

1 su bardagi un

1 kg sit

1,5 su bardag toz seker

1 paket Tukas Sekerli Vanilin
Jolesi icin:

1 kavanoz Tukas Visne Kompostosu
1 yemek kasigdi toz seker

2 yemek kasigi misir nisastasi

Hazirlanisi

Istya dayanikli cam firin tepsisini islatip, biskGvileri dizin.

100 g margarini eritip, igine 1 bardak unu koyun ve 2 dakika kisik ateste kavurun.

Daha sonra 1 kg sut ve 1,5 bardak sekeri ilave edip, muhallebi kivaminda pisirin.

Pistikten sonra icine sekerli vanilin ekleyip, mikserle iyice ¢irpin.

Bu karigimi biskvilerin Gzerine dékin. Bir sure sogumaya birakin.

Kompostonun suyunu siizip, vigneleri ayirin.

Suyuna 1 kasik seker ve 2 kasik nisasta koyup, kaynayincaya kadar pisirin ve jéle elde edin.
Kompostodaki vigne tanelerini, sogumaya biraktiginiz muhallebinin Gzerine esit olarak yayin.
Son olarak, hazirladiginiz vigne jolesini de en Uste dokip, buzdolabinda 1 saat sogumaya birakin.
Soguduktan sonra servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:47336 « adi:Vigneli Kolay Turta « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:01.05.2024 - 02:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-kolay-turta-vt36129
http://www.tcpdf.org

