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VISNELI KOFTE

400 gr dana dés kiyma

1 adet sogan rendesi

1 yemek kasigi galeta unu
1 adet yumurta

Tuz

Kimyon

Karabiber

Maydanoz

Sos Igin:

1 su bardag vigne

Koéfte malzemelerini karistirin ve buzdolabinda 25 - 30 dakika dinlendirin. Kéfte harcini misket kéfte yapin ve az
yagda kizartin. Vigneleri rondodan gegirin ve koftelerin Ustiine dokiin ve 15 dakika firinda pigirin. Yemeginiz
servis i¢in hazir.
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