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VISNELI KITIR TART

Malzeme

- Hamuru:

- 200 g Sana yag

- 3 buguk su bardagi un
- Yarim su bardagi seker
- 2 adet yumurta

- 1 cay kasigi tuz

- Hargt:

- 2 su bardagi visne

- 2 yemek kasigi irmik

- Kitir:

- 1 su bardagdi un

- 1 su bardag meyveli yulaf
- 1 su bardagi seker

- 125 g Sana yagi

- 1 adet limonun kabugu
- 1 tath kasig1 Targin

Hazirlanigi

Hamuru I§gin: derin bir kAseye unu, yumusamis Sana'yl, yumurtalari, sekeri ve tuzu koyup, yogurunuz.
Hamuru, Sivi Sana ile yaglanmig agilir kapanir kek kalibina koyup, hamurun Gzerini hafifce dlzeltiniz.
Hamurun Gzerine 2 yemek kagigi irmigi serpiniz. Irmigin Gzerine vigneleri koyup, hamurun her tarafina yayiniz.
Kitirt [gin: derin bir kdsede Yumugsamis Sana'yi ve kalan tim malzemeyi karistirip, yogurunuz.

Kitirt iki elinizle ufaliyarak vignelerin tizerine koyup, dizeltiniz.

Tarti dnceden 185 derecede isitilmis firinda 30-35 dakika pisirip, dondurma veya krema ile servis ediniz.
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