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VISNELI KITIR KEK

1 su bardag vigne

1 cay bardagi haghas tohumu
1 su bardag seker

3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay bardagi siviyag

2,5 su bardagi un

Once visnelerin gekirdekleri ¢ikarilir ve bir kag pargaya kesilir. Yumurta ve seker mikserle 5 dakika ¢irpilir.
Yodurt, siviyag, kabartma tozu, un eklenir. Kisa slre karistirdikran sonra haghas tohumu ve vigne ilave edilir.
Kasikla alt-Ust edilir. Yaglanmis kek kalibina doékdltr. 165 derece firnda yaklasik 1 saat pigirilir.
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