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VISNELI KITIR DONDURMA

http://www.hurriyet.com.tr

140 gram un

1 paket slt kremasi

75 gram ceviz

75 gram tereyag!

100 gram esmer toz seker
2 adet yumurtanin aki

200 gram toz seker

2 yemek kasigi limon suyu
500 gram vighe

Firini 175 dereceye isitin. Tepsiye aliminyum folyoyu yayin.

Un, esmer seker, ceviz ve eritilmis tereyagini kaseye alin ve karistirin. Karisimi folyo ile kaplanmis tepsiye yayin,
15 dakika kadar firinladiktan sonra sogutun.

Firina dayanikli kabi iyice yaglayin. Cevizli karigsimin Ugte ikisini kabin tabanina yayin.

Yumurtanin beyazini limon suyu ile hafifce kivam alip sekillenene kadar ¢irpin. Yavas yavas seker ilave edin ve
katilasana kadar ¢irpmaya devam edin. Visneleri biitlin ya da keserek karisima ilave edin. Ayri bir kasede
kremay katilagip sekil alacak kivama gelene kadar ¢irpin, visneli karisima ilave edin.

Tim kanisimi firin kabinin icindeki kitirlarin Gzerine dékuin, her tarafi esit olacak sekilde diizeltin. Cevizli karisimin
kalanini karisimin (zerine dokiin, buzlukta en az 6 saat bekletin. Servis esnasinda karelere kesilerek sunun.
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