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VISNELI KESKUL

https://www.aksam.com.tr

3 su bardag st

1 su bardagi toz seker

1 su bardag visne

3 yemek kasigi nisasta

1 yumurtanin sarisi

1 tath kasidi vanilya

4 yemek kagigi badem
Uzeri igin:

1 tath kasidi toz antepfistigi
1 tath kasigi badem

Kolay tatl tarifi aragtinyorsaniz vigneli keskil kurtariciniz olabilir. Hem sunumu kolay hem de gorselligi ile istah
kabartan bir tatli. KeskUl yapimina tencerede st ve toz sekeri karigtirarak bagliyoruz. Pire haline getirdigimiz
vigneleri tencereye ilave edip kaynatiyoruz.

Yumurta sarisi, nigasta ve vanilyaya su ekleyip karistiriyoruz. Kaynayan vigneli stte ilave ediyoruz.
Kavurdugumuz file bademlerin bir kismini tencereye ekliyoruz.

Muhallebileri tatlh kaselerine aliyoruz. Ayirmis oldugumuz kavurulmus file bademleri lizerine ilave ediyoruz. Son
olarak toz antepfistigini gezdiriyoruz. Vigneli keskil tarifi sofraya gelmeye hazir.
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