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VISNELI KEREVIZ

https://www.fakir.com.tr

6 adet kok kereviz

4 adet arpacik sogan

1 adet havug

1 adet portakal suyu

1/2 su bardagi zeytinyagi
1 su bardag tane vigne

1 su bardagi su

4 dal dereotu

Tuz

Havuglar silindir seklinde dograyarak arpacik soganlari ortadan ikiye bdlin. Kerevizlerin kabuklarini soyun ve 3
mm kalinliginda yuvarlak halkalar seklinde dilimleyin, portakalin suyunu sikin.

Cuisinier&apos;i agtiginizda ekranda gériinen pisirme mendlerinden “Zeytinyadli” se¢enegine gelin. “Baglat”
tusuna 2-3 saniye basil tuttugunuzda pigirme islemi baglar.

Cuisinier’in pisirme haznesine yag ilave ederek havuglar ile arpacik soganlari 5 dakika soteleyin.

Kereviz, portakal suyu, visne taneleri, tuz ve suyu ilave edip kapagi kapatarak bitig sinyali gelene dek pisirin.
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