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VISNELI KEK

3 TANE YUMURTA

5 BARDAK SIVIYAG

1 BARDAK SUT

1 BARDAK UN

3 BARDAK KABARTMA TOZU
1 TANE AYIKLANMIS VISNE

1 SU BARDAGI SEKER

Visneler yikanip ayiklanir, bir kenarda stizilmeye birakilir. Diger tarafta yumurtalarla seker ¢irpilip sirasiyla tim
malzeme eklenip kek hamuru hazirlanir yaglanmig unlanmig kaliba yarisi dékillr araya pudra sekeri serpilmis
vigneler dizilip kalan hamur dékulir ve 175 derecede yaklagik yarim saat 40 dk arasi pigirilir.
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