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VISNELI KEK

1 paket margarin

1 su bardagi tozseker

1/2 su bardagi ¢ekilmis findik veya ceviz
4 adet yumurta

1 paket bitter ¢ikolata

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

750 gram vishe

Yumurtalarin sarilarini ve beyazlarini ayirdiktan sonra, sarilarina yagi ve sekeri ilave edip, iyice ¢irpalim.

Bu karisima, 1,5 su bardagdi unu, benmari usull erittigimiz ¢ikolatayi, ¢ekilmis findigi, kabartma tozunu ve
cekirdeklerini ayiklayip, suyunu siktigimiz vigneleri de katip, karigtiralim.

Yumurtalarin beyazini bir fiske tuz ilavesi ile kar haline gelinceye kadar ¢irpip, karisima kattiktan sonra tahta
kasik ile karigtiralim.

Yaglanmis bir kek kalibina veya yuvarlak bir tepsiye yayip, Uzerine visne taneleri serperek 180°C&apos;li
firnda 1 saat kadar pisirelim.

Finndan ¢ikarip, 10-15 dakika dinlendirdikten sonra servis yapalim.
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