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VISNELI KEK

3 Adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker

1 su bardag st

3 su bardag findik unu karigimi
1 su bardagi siviyag

3 tath kasig kakao

1 paket kabartma tozu

1 su barda@i ¢ekirdeksiz visne

1- Seker ve oda sicakliindaki yumurtalar kdplik kdpuk olana kadar cirpin. Siviyadi ve ilik sGtt ekleyerek
¢irpmaya devam edin.

2- Findik unu karigsimi, kakao ve kabartma tozunu ekleyin ve akici kivamli bir karisim elde edene kadar karistirin.
3- Hazirladiginiz kek karisimina vigneleri ekleyerek hizlica karistirin.

4- Kek kalibinizi yaglayarak hamuru aktarin. 180 derece 6nceden isitilmig firinda pigirin.

5- Iginin pistigini kontrol etmek icin kuru bir kiirdan kullanin. Sogutup kaliptan ¢ikarttiginiz kekin dilimleyerek
servis yapin.
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