%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VISNELI KEK

1 su bardag st

1 cay bardagi sivi yag

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 limonun rendelenmis kabugu

1 su bardagi toz seker

1 kése suyu stizUlmis visne tanesi

Seker ve yumurtalari 5 dakika ¢irpin. Vigne diginda kalan malzemeleri ilave edin. Pitiirstiz bir kivam elde edince
vigne tanelerini ekleyin. I¢i yaglanmis kuclk kek kaliplarina karigimi paylastirin. 170 derecede 15-20 dakika

pisirin.

Fotograf "Saadet" tarafindan gonderildi. 13.02.2019
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