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VİŞNELİ KEK

1 su bardağı süt
1 çay bardağı sıvı yağ
2,5 su bardağı un
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
1 limonun rendelenmiş kabuğu
1 su bardağı toz şeker
1 kâse suyu süzülmüş vişne tanesi

Şeker ve yumurtaları 5 dakika çırpın. Vişne dışında kalan malzemeleri ilave edin. Pütürsüz bir kıvam elde edince
vişne tanelerini ekleyin. İçi yağlanmış küçük kek kalıplarına karışımı paylaştırın. 170 derecede 15-20 dakika
pişirin.

Fotoğraf "Saadet" tarafından gönderildi. 13.02.2019

© lezzetler.com tarif no:69251 • adı:Vişneli Kek • gönderen:sofra • indirme tarihi:31.03.2025 - 09:31

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-kek-vt2693
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/visneli-kek-69251.jpg
http://www.tcpdf.org

