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VISNELI KEK

2 paket yulafl biskivi
4 corba kasigi tereyagi
1.5 su bardagi seker

1 cay kasigi vanilya

2 kutu krem peynir

3 adet yumurta

400 gr visne

Biskdivileri iyice ufalayin, tereyag eritip, birlikte bir kaliba yayin. Ustiine vigneleri, esit araliklarla yerlestirin.
Peynir, yumurta, seker ve vanilyayr mikserle krema haline getirin, vignelerin Gizerine dékin. 200 derecelik
firnda, 40-45 dakika pisirin.
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