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VISNELI KEK

2 su bardagi toz seker (ben 1,5 kullandim)
3 yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi siviyag

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 kase ¢ekirdegi ¢ikarilmis taze visne

Seker ve yumurtalar mikserle glizelce girpin.

Sat, siviyag, elenmis un ve kabartma tozunu ekleyip hamur yapin.
Visneleri de ekleyip kagikla hafifge karistirin ve yaglanmig kaliba dokun.
Onceden isitilmis 180 derece firinda yarim saat pisirin.

ML® Santili Visneli Kek icin tiklayin
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