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VİŞNELİ KEK

2 su bardağı toz şeker (ben 1,5 kullandım)
3 yumurta
1 su bardağı süt
1 su bardağı sıvıyağ
3 su bardağı un
1 paket kabartma tozu
1 kase çekirdeği çıkarılmış taze vişne

Şeker ve yumurtaları mikserle güzelce çırpın.
Süt, sıvıyağ, elenmiş un ve kabartma tozunu ekleyip hamur yapın.
Vişneleri de ekleyip kaşıkla hafifçe karıştırın ve yağlanmış kalıba dökün.
Önceden ısıtılmış 180 derece fırında yarım saat pişirin.

ML® Şantili Vişneli Kek için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:18002 • adı:Vişneli Kek • gönderen:fusagu • indirme tarihi:16.04.2024 - 21:21

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-kek-vt2693
https://tr.ml.md/santili-visneli-kek-vt933
http://www.tcpdf.org

