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VISNELI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

2 su bardagi un

2 cay kasigi kabartma tozu

2 ¢orba kasigi su

Yarim ¢ay kasigi vanilya

Bir tutam tuz

Yarim ¢ay kasigi badem ekstresi

Yarim su bardag ceviz

Yarim su barda@i ¢ekirdekleri ¢gikarilmig vigne

Yumurtalar sekerle birlikte ¢irpin. Cirpilmis yumurtaya 2 ¢orba kasigi su, vanilya, tuz, badem ekstresi, kabartma
tozunu ekleyin. Biraz karigtirip unu katin. Unu malzemeye yedirene dek karigtirin. Sonra vigneleri hamura katip,
hafifce kangtinin. Yaglanmig firn kabinin igine bosaltin. Cevizleri irice déviin. Kek hamurunun Gzerine cevizleri
serpin. Onceden isitiimis 170 derece firinda 25-30 dakika pisirin.
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