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VISNELI KEK

1 su barda@ dondurulmus visne
Yarim su bardagi sivi yag

1 su bardagi toz seker

4 adet yumurta

1,5 su bardagi un

2 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 paket (80 gram) bitter ¢ikolata
1 su bardag st

Derin bir kaba aldiginiz sivi yag ve toz sekeri mikserle iyice ¢irpin. Yumurtayi ilave edip, ¢irpmaya devam edin.
Bagska bir kapta un, kakao, vanilya, kabartma tozu ve benmari usulu erittiginiz ¢ikolatayi karistirip, yumurtali
karisima ilave edin. En son sutl koyun ve tim malzemeyi sdyle bir karigtirin. Kekin kolay ¢ikmasi igin kek
kalibini yaglayip,unlayin ve kaliba énce biraz kek hamuru koyup Uzerine vignenin yarisini serpin. Kalan hamuru
bosaltin ve Gzerine kalan visneyi yerlestirin. Onceden isitilmis 160 derece firinda 45 dakika pisirin.
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