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VISNELI KEBAP (GAZIANTEP)

yarim kilo kéftelik kiyma
yarim kilo visne

3 adt kebap pidesi
10 gr. siviyag

2 adet sogan

yarim limon suyu

az salca

birka¢ dal maydanoz
yaenibahar
kirmizibiber

tuz

karabiber

Kiymayi, tuz ve baharatlarla beraber yogurun. Hargtan ¢ok kiglk yuvarlak kofteler hazirlayin. Soganlari
dograyin, yagi tencereye koyup soganlar 6ldurin, sonra kofteler katip beraberce gevirin. Tencereye 1 bardak
visne suyu ilave edin, limon suyu ekleyip yumusayana kadar pisirmeye devam edin. Visneleri de katip biraz
daha pisirin. Suyu biraz kalinlaginca atesten alin. Pideleri dodrayin tabaga serin, Gzerine kebabi koyun, onun da
Uzerini maydanozla susleyin.
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