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VISNELI KAZANDIBILI CRUMBLE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 cay bardagi un

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 cay bardagdi findik kingi

50 g oda sicakliinda tereyagi
Kazandibi:

1 poset Dr. Oetker Kazandibi
3,5 su bardagi st

Dolgu:

1 su barda@i ¢ekirdeksiz visne
Sislemek igin:

40 g bitter ¢ikolata

Kalip:

Pisirme kalibi (& 16 cm)

Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Un, toz seker, findik kingi ve tereya@ini derin bir kaba alin. Parmak uglariniz ile fazla ezmeden karigtirarak iri
taneli grandller haline getirin.

Siitl bir tencereye koyup Uizerine kazandibi posetini bosaltin. Orta ateste siirekli karistirarak pigirin. Kaynamaya
baglayinca ocag kisip 3-4 dakika daha pigirmeye devam edin. Pigirdiginiz kazandibini pigirme kaliplarina
paylastirin. Uzerlerine vigneleri siralayin ve hazirladiginiz hamuru serpin. Firinda pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 12 - 15 dakika

Firindan ¢ikarin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 2-3 saat bekletin.

Gikolatayr benmari yontemi ile eritin. Pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurup ucunu makas ile kesin
ve tatllarin Gzerine sikin. Soguk servis yapin.
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