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VISNELI KAVUN TATLISI

1 adet kavun

Yarim kilo visne

1 cay bardagdi ceviz

1 cay bardad seker
200 gram dondurma

Kavunun icini ovup c¢ekirdeklerini ¢ikartin. Daha sonra kenarlarini i¢ggen sekilde kesin. Visneleri bir tavada
sekerle birlikte 5 dakika kadar kaynatin ve sogumaya birakin. Kavunun igine énce kaymakli dondurmayi
yerlestirin. Ardindan Uzerine cevizleri ve vigneleri bogaltin. Dolapta ya da dondurucu da bekleyip dilimleyin ve

servis yapin.
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