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VISNELI KALP MUFFINLER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 cay bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1,5 yemek kasigi Dr. Oetker Misir Nisastasi
1,5 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

125 g yumusak margarin

2 yemek kasigi Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalari
1,5 cay bardag toz seker

0,5 ¢ay bardagdi sit

2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Uzeri icin:

24 adet visne

1 poset Dr. Oetker Tartj6le

2 yemek kasigi toz seker

1 cay bardagdi visne suyu

1,5 ¢ay bardag su

Sislemek icin:

1 yemek kasidi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Kalip:

Kagit muffin kalibi

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, hamur kabartma tozu, misir nisastasi ve kakaoyu karistirip eleyin. Margarin ve gikolata parcalarini bir kaba
alip benmari yéntemi ile eritin. Ocaktan alin ve ¢irpma kabina bosaltin. Toz seker, st, yumurta ve sekerli vanilini
ilave edip mikser ile 2 dakika ¢irpin. Elediginiz un karigiminin yarisini ilave edip mikserin orta devrinde 1 dakika
¢irpin. Kalan un karnisimini ekleyin ve 1 dakika daha ¢irpin. Hamuru muffin kaliplarina paylastirin ve pisirin.
Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Muffinleri firndan ¢ikarip sogumaya birakin.

Muffinlerin Gzerlerine kiguk kalp seklinde kurabiye kalibi ile hafifge bastirarak hepsine birer adet kalp seklinde
isaret olusturun. Keskin bigak ile isaretlediginiz yerlerden 1,5 cm derinliginde kesip ¢ikarin. Bogluklara (ger adet
vigne yerlestirin. )

Tartjéle posetini kiiglk bir tencereye bosaltin. Uzerine 2 yemek kasigi toz sekeri ekleyip kasik ile karigtirin. 1 gay
bardadi visne suyu ve 1,5 ¢ay bardagi suyu ilave edip orta ateste sirekli karistirarak pigirin. Kaynamaya
baslayinca 1 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karistirarak 2-3 dakika sogutun.
Tartjéle&apos;yi vignelerin Gzerine tath kasigi ile azar azar dokerek kalp seklindeki gukur béluimleri doldurun.
Servisten dnce muffinlerin kenarlarina pudra sekeri serpin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-kalp-muffinler-vt118354
https://www.droetker.com.tr

© lezzetler.com tarif no:168779 « adi:Visneli Kalp Muffinler « génderen:Gil « indirme tarihi:06.04.2025 - 06:19


https://img.lezzetler.com/yuklenen7/visneli-kalp-muffinler-168779.jpg
http://www.tcpdf.org

