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VISNELI KAKAOLU MINI PASTA

Pandispanya Igin:

1 paket Pakmaya Pandispanya Un

4 orta boy yumurta

2 yemek kagsidi (25 ml) sivi yag

2 yemek kagigi (25 ml) st

25 g (4-5 yemek kagigi) Pakmaya Kakao
Ara Katmanlar Igin:

Yarim kutu (125 g) Pakmaya Frambuazli Pasta Jeli
1 cay bardagi (100 ml) su

1 su bardagi (80 g) ceviz igi

Uzeri Igin:

1 paket (100 g) Pakmaya Pul Gikolata

1 kutu (200 ml) Pakmaya Sef Krema

15 adet ahududu

Taze nane yapraklari

Pandispanya i¢in firininizi 160 dereceye ayarlayip isitin.

Cirpma kabinda yumurtalari, siitdi, yagi, Pakmaya Kakaoyu ve Pakmaya Pandispanya Unu[?Znu ekleyip mikserle
Once yavag sonra hizl devirde 5-6 dakika ¢irpin.

Pandispanya hamurun tamamini yagh kagit serili firin tepsisine dokun. 25-35 dakika, Uzeri kizarincaya kadar
pisirin. Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Pandispanya hamuru soguyunca yuvarlak bir kalip yardimi ile hamurdan pargalar elde edin.

Her parcanin tzerine su ile inceltiimis Pakmaya Frambuazli Pasta Jeli paylagtirin. Uzerlerine ceviz igi serpip
ikinci kati da yerlestirin. .

Uzeri igin Pakmaya Pul Cikolata[?ly1 tencerede eritin. Ocaktan alip Pakmaya SefKrema[?lyi ilave edin. lyice
karistirip tim malzemeyi birbirine yedirin. Sosunuz hazirdir._

Kucguk kekleri 1zgara telinin Gzerine alin. Kekleri yerlestirin. Uzerlerine hazirladiginiz sostan dékiin. Sos biraz
donmaya baslayinca birka¢ ahududu yerlestirin, nane yapraklari ile stsleyin.
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