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VISNELI JOLELI FINDIKLI PASTA

2 paket vigne j6lesi

200 gr kedi dili biskuvisi
Mevsim meyveleri

1 yumurta

3 kasik un

2 kasik margarin

1 paket vanilya

Yarim kilo stt

Yarim bardak tozseker
Biraz cekilmis findik

Visne jolesini, paketin Gzerindeki tarife gére hazirlayin. Krema i¢in yumurtayi, unu, margarini, vanilyayi, stti ve
tozsekeri derin bir kasede iyice ¢irpin. Bu karigimi ocada alip, koyulasana dek tahta bir kasikla karigtirarak
pisirin. Sonra sogumaya birakin. J6éleden 2 kepge alip, pastay! yapacaginiz kalibin dibine dokin. 10 dakika
dondurun. Uzerine istediginiz meyveyi dilimleyip dizin. Meyvelerin tizerini de 6rtecek kadar jole dokip
dondurun. Sonra kedidili biskUvisini jole ile i1slatarak, kenarlardan bosluk birakacak sekilde dizin. Uzerine
hazirladiginiz kremadan birkag ¢orba kasigi koyup yayin. Tekrar biskuvi dizin ve kabi doldurana dek ayni
siralamayla malzemeleri déseyin. Kalan jéleyi etrafindan dékip bosluklari doldurun. Tekrar dolaba koyup servis
zamanina kadar bekletin. Servis yapacagdiniz zaman, pasta kabini sicak suya oturtup biraz bekletin. Daha sonra
ters cevirip servis tabagina cikartin. Servis tabagin kenarlarina ¢ekilmis findik eklenip servis yapin.
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